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As doengas transmitidas por alimentos constituem sério problema de satde publica na Regido
das Américas por sua magnitude, pelo surgimento de patdgenos e pelo impacto social e economico.
Dada a consciéncia das limitagdes quanto a cobertura e a qualidade dos sistemas de vigilancia
epidemioldgica e levando-se em conta a importincia das diferengas geogréficas, o Sistema de
Informagdo Regional para a Vigilancia Epidemiologica das ETA (SIRVETA) recebeu durante os
ultimos 9 anos 6.332 notificagdes de surtos de doencas transmitidas por alimentos (ETA),
provenientes de 22 paises da Regido: 6% da Area Andina, 63% do Caribe, 4% da América Central,
10% da América do Norte e 17% do Cone Sul. Esses surtos afetaram 230.141 pessoas, 317 das quais
faleceram. O perfil epidemioldgico e dos riscos revela a crescente importancia de novos agentes como
Escherichia coli O157:H7, Salmonella enteritidis, Listeria monocytogenes, Norovirus, bem como
uma dinamica interagdo de fatores que geram novos nichos e formas de transmissdo, num quadro de
crescentes desigualdades e débeis respostas sociais.

Entre esses fatores, estio o fendmeno da globalizagdo, o rapido crescimento da oferta de
produtos alimenticios transformados, as mudangas tecnologicas e demograficas, as viagens e o
turismo, as novas pautas de comportamento da populacdo e a deterioracdo da qualidade da 4dgua para
0 consumo, em varias areas geograficas. Esses desafios criados pelas ETA implicam uma abordagem
com politicas integrais, que permitam o desenvolvimento de sistemas de controle, enfatizando-se o
fortalecimento e a coordenacao institucional para a vigilancia, a prevengdo e o controle; a gestdo do
conhecimento intersetorial para a orientagcdo das estratégias e acoes de intervengdo; e a promogao da
participacdo de todos os atores da cadeia agroalimentar e da comunidade. Admite-se a necessidade de
apoio aos ministérios da salide e da agricultura e pecuaria, bem como as instancias de saude
ambiental, para o fortalecimento do papel preponderante associado com a inocuidade dos alimentos,
como funcdo essencial da saude publica.

Dentro desse quadro, foi organizada a resposta de cooperagdo técnica do INPPAZ, que
enfatiza o desenvolvimento de politicas, a modernizacdo institucional e a educacdo e a comunicacio
social, ressaltando a forte utilizagdo das ferramentas de tecnologia da informacao.
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Antecedentes

1. As condi¢cdes do ambiente internacional influem de maneira determinante na
saude dos povos das Américas. No que diz respeito ao tema da inocuidade dos alimentos,
relacionado com a globaliza¢do, estd ocorrendo um processo segundo o qual a
transformagdo dos mercados de alimentos mudou devido ao rapido crescimento dos
produtos transformados e de alto valor, em prejuizo dos produtos ndo processados e dos
produtos basicos. Além disso, existe acelerada integracdo vertical e horizontal da
industria alimentar e internacionaliza¢do dessa industria. Esse fator estd provocando o
fenomeno da crescente escassez de fornecedores de alimentos para abastecer uma
populacdo cada vez maior. Esse fato reflete-se na mudanca do padrdo epidemiologico das
doencas transmitidas por alimentos (ETA), cujos surtos em conglomerados estdo
mudando por um padrao de casos de fonte comum, porém dispersos geograficamente.
Exemplos recentes, ocorridos nos ultimos dois anos, sdo os surtos ocorridos em varios
estados do Canada e dos Estados Unidos, provocados por Escherichia coli O157:H, em
carne moida; virus Norkwalk, em ostras; Vibrio parahaemolyticus, em moluscos;
Listeria, em saladas preparadas; e Salmonella, em meldes.

2. Entretanto, em muitos paises da América Latina, continua sendo observado o
padrdo tradicional, sob a forma de conglomerados. Por exemplo, segundo os relatorios
submetidos ao Sistema de Informacdo Regional para a Vigilancia Epidemiologica das
Doencas Transmitidas por Alimentos (SIRVETA), administrado pelo INPPAZ, nos
ultimos quatro anos 36% dos surtos ocorreram nos domicilios e 39% em refeitorios
institucionais ou restaurantes. Destes, 67% foram de origem bacteriana; 16%, virais; 2%
de origem parasitaria; ¢ os 15% restantes, por contaminagdo quimica. Outro exemplo,
especialmente no que diz respeito aos paises dependentes do turismo, ¢ o dos surtos
ocorridos em hotéis. Estudos publicados a respeito de paises caribenhos revelam taxas de
ocorréncia de 11 a 20%, em estudos transversais com milhdes de turistas entrevistados.

3. Todas essas novas relagdes econdmicas e politicas se enquadram numa complexa
matriz de interdependéncias, que necessitam de uma nova institucionalidade para
enfrentar o desafio relacionado com o fornecimento de alimentos in6cuos a populagdo do
nosso continente. Em especial, surge a necessidade da redefini¢do dos papéis atribuidos
aos ministérios da satde e da agricultura e pecudria, como organizacdes reitoras da
inocuidade dos alimentos, com a crescente transferéncia de fungdes da esfera publica
para a sociedade civil e para novas formas de prestacdo dos servicos.

4. Essa nova institucionalidade visa a organizacdes que prestem servigos efetivos e
de boa qualidade, caracterizadas por forte lideranca, com procedimentos de manejo e
gestdo com suficientes recursos (humanos, tecnologicos, de infra-estrutura e financeiros),
que sejam bem utilizados. Tudo isso deve dar a entender a necessidade de articulacao de
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todos os setores envolvidos na cadeia alimentar, em suas responsabilidades, deveres e
direitos.

5. Os foros organizados pela Organiza¢do Pan-Americana da Satide (OPAS)—como
o da Organizacdo de Programas Nacionais de Inocuidade de Alimentos, durante a
RIMSA 12, em 2001—identificaram varias desvantagens que podem decorrer da falta de
integracdo ao longo da cadeia alimentar, entre as quais se pode mencionar:

. Dificuldades para o desenvolvimento de uma politica nacional sobre o controle de
alimentos.
. Limitagdes para organizar institucionalmente o controle de alimentos, com base

numa politica nacional, na integracdo dos atores e na coeréncia das acdes das
instituicdes intervenientes.

. Impossibilidade de identificar com clareza ¢ de limitar a propria autoridade, as
fungdes e as atividades das agéncias de controle e dos atores da cadeia de
produgdo.

6. A necessidade do desenvolvimento de politicas integrais referentes a inocuidade

dos alimentos foi amplamente discutida na Comissdao Pan-Americana de Inocuidade de
Alimentos (COPAIA). Em sua segunda reunido, realizada em fevereiro de 2002, os
setores agropecuarios e da saude dos paises da Regido manifestaram sua vontade politica
de organizar programas de inocuidade dos alimentos como fungdo essencial da satde
publica, promovendo a coordenagdo e a integracao com os produtores, os consumidores €
os outros setores. Desde a sua criacdo, em 2001 (RIMSA 12), a COPAIA vem
ressaltando a necessidade do melhoramento dos aspectos técnicos dos programas de
inocuidade dos alimentos.

7. Entre os aspectos técnicos mais importantes e, especialmente, os relacionados
com a prevencao, o controle e a reducao das ETA, estd a vigilancia epidemioldgica, o que
¢ confirmado pelo Plano Estratégico da Reparti¢do Sanitdria Pan-Americana para o
periodo 2003-2007. Por sua vez, os representantes dos paises participantes da Terceira
Reunido de Vigilancia Epidemiologica das ETA, realizada em 2001, identificaram as
principais necessidades do fortalecimento da vigilancia. Consideraram eles que o maior
desafio para o melhoramento da vigilancia ¢ representado pela capacitacdo de recursos
humanos e, especialmente, dos médicos assistentes, como fator essencial da captacdo e
notificacdo de casos e de surtos, bem como pela necessidade do desenvolvimento de
laboratérios e de sua integragdo e vinculagdo aos sistemas de vigilancia. Em sua ultima
reunido ordinaria, levada a efeito em 2001, a Rede Interamericana de Laboratorios de
Anadlise de Alimentos também reconheceu a importancia—para a saude publica e para o
comércio—das avaliagdes nacionais sobre a exposi¢do a contaminadores microbiologicos
e a substancias quimicas, no fornecimento de alimentos, em todos os paises das
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Américas. Por esse motivo, decidiu-se caracterizar por grupos—com base no
desenvolvimento de uma pesquisa—os laboratorios para o estabelecimento do
diagnostico e a identificacdo da capacidade e das necessidades de cada um dos Estados
Membros, bem como promover os programas de garantia da qualidade. Por ultimo,
solicitou-se o estabelecimento de laboratorios de referéncia sub-regionais.

8. O consumidor desempenha papel fundamental na inocuidade dos alimentos. Por
isso, o INPPAZ promoveu a informacao sobre os riscos para o consumidor. Na consulta
técnica para o desenvolvimento de estratégias para o fomento da inocuidade dos
alimentos por meio da educacdo e da comunicacdo social, realizada em 2000,
recomendou-se que as instituicdes de saude dos paises promovessem a participagao da
comunidade na inocuidade dos alimentos e desenvolvessem estratégias de comunicacao,
permitindo que a comunidade se identifique com o problema e incorpore aos seus habitos
de satde os comportamentos desejaveis que contribuam para a inocuidade dos alimentos.
Recomendou-se que o INPPAZ desenvolvesse a primeira fase das acdes de alcance
regional para motivar e sensibilizar os niveis de decis@o politica e os diferentes grupos-
alvo da comunidade, com énfase nos consumidores.

0. Para melhorar a inocuidade dos alimentos ao consumidor, os paises solicitaram
que fossem incluidos nos sistemas nacionais de inocuidade de alimentos, servicos de
inspecdo modernos, baseados em programas como as Boas Praticas de Manufatura
(GMP), os Procedimentos-Padroes de Higiene Operacional (SSOP) e o Sistema de
Analise de Perigos e Controle de Pontos Criticos (HACCP). Exemplos recentes sao o
convénio com a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), do Brasil; e as
solicitagdes do Servigo Nacional de Sanidade e Qualidade Agroalimentar (SENASAG),
da Bolivia; do Instituto Colombiano Agropecuario, da Colombia; ¢ da Comissao
Intersetorial de Inocuidade dos Alimentos, da Costa Rica.

10.  Finalmente, os aspectos normativos foram amplamente discutidos em diversos
foros promovidos pela OPAS. Em especial, na COPAIA discutiu-se sobre a
multiplicidade de leis, decretos, regulamentos, normas e manuais oriundos da
conceitualizacdo, da justificacdo, da atribuicdo de responsabilidades e das decisdes sobre
o tema. Este quadro regularizador esta cada vez mais comprometido e sujeito a normas
internacionais, como resultado dos compromissos e dos acordos que regulam a producao,
o comércio ¢ o consumo dos produtos alimenticios € que sdo administrados pela
Organizacdo Mundial do Comércio. O desenvolvimento de normas e cddigos de praticas
higiénicas, por parte da Comissdo Conjunta FAO/OMS do Codex Alimentarius e das
consultas e grupos da Organizagdo Mundial da Saude (OMS), constitui fundamento
técnico de grande importancia para a qualidade e a inocuidade dos alimentos destinados
ao consumo nacional e ao comércio internacional. Entretanto, os Gltimos estudos sobre a
participagdo dos paises em diversos comités horizontais e transversais do Codex revelam
a baixa participagao dos Estados Membros da OPAS.
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Situacio atual das doencas transmitidas por alimentos (ETA)

11. Cerca de 70% dos casos de doenca diarréica aguda sdao causados pelo consumo de
agua e/ou alimentos contaminados, segundo estimativas da OMS.

12. O interesse no conhecimento das ETA vem aumentando nos ultimos anos, devido
ao impacto na morbidade e aos prejuizos econdmicos que elas causam para a
comunidade.

13.  As ETA podem ser provocadas pelos microorganismos e suas toxinas, pelos
organismos marinhos e suas toxinas, pelos fungos e suas toxinas, e pelos contaminadores
quimicos.

14. Desde 1989 a OPAS, juntamente com os Estados Membros, vem desenvolvendo
um processo regional para melhorar as capacidades nacionais de vigilancia das ETA. Os
desafios a esse processo sdo representados pela conformacao de grupos de trabalho, pela
publicacdo da GUIA VETA, pela organizagdo de seminarios de capacitagdo e pela
criagdo do SIRVETA. Entretanto, continua a haver deficiéncia nos paises, principalmente
no que diz respeito a cobertura da vigilancia epidemiologica, em geral, e do componente
ETA, em especial, bem como em outros aspectos da gestdo, como detec¢do e
investigacao de surtos, notificacao e analise e uso da informacao. Por isso, ¢ dificil contar
com informacdo para avaliar a situacdo das ETA na Regido. Entretanto, dada a
consciéncia das limitagdes quanto a cobertura e a qualidade dos sistemas de vigilancia
epidemioldgica e levando-se em conta a importincia das diferencas geograficas,
apresenta-se um resumo das informacdes proporcionadas ao SIRVETA nos ultimos nove
anos. O Sistema recebeu 6.332 notificagdes de surtos de ETA, provenientes de 22 paises
da Regido: 6% da Area Andina; 63% do Caribe (um dos paises dessa area foi responsavel
por mais de 58,71% das notificagdes); 4% da América Central; 10% da América do
Norte; e 17% do Cone Sul. Os surtos afetaram 230.141 pessoas, das quais 317 faleceram.
O maior indice de doentes observado (moda) foi de duas pessoas por surto, o que €
confirmado pela conclusdo de que 32% dos surtos ocorrem nos domicilios. Vinte e seis
por cento dos surtos ndo contaram com diagnostico de laboratorio para a identificacdo
dos agentes etiologicos. Dos brotes que contaram com informagao de laboratorio (4.686),
45% foram causados por bactérias; 21% por virus; e 20% por toxinas marinhas. Os 14%
restantes foram causados por parasitas, contaminadores quimicos e toxinas de produtos
vegetais. Os trés alimentos mais associados aos surtos notificados sdo: a agua, com 23%
dos casos; o peixe, com 18%; e a carne vermelha, com 12%.
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15.  Na estratificacdo dos dados gerais por regido, observam-se variagdes importantes
nas distribuicdes de freqii€ncia, as quais refletem a necessidade de avaliagdo da
informacgao, levando-se em conta as diferengas das condi¢des sociais € econdmicas dos
paises, bem como a cobertura e a qualidade dos sistemas nacionais de vigilancia. Por
exemplo, a agua, o peixe e a carne vermelha foram os alimentos mais associados aos
surtos ocorridos no Caribe (igual ao padrio geral, porque o Caribe contribuiu com 63%
das notificacdes), ao passo que, na Area Andina (n=421 surtos), os alimentos mais
indicados foram os lacteos (28%), o peixe (18%) e as comidas mistas (11%). Na América
Central (n=258 surtos), ndo foram indicados os alimentos associados com 63% dos casos;
10% foram causados por lacteos; e percentagens menores referiram-se aos demais
alimentos. No Cone Sul (n=1.169 surtos), 18% nao foram especificados; 14% foram
causados por alimentos mistos; 11% por lacteos; e 11% por carne vermelha. Na América
do Norte, um s6 pais notificou o total de 722 surtos, ndo havendo sido especificado o
alimento associado com 35% dos surtos; 19% foram causados pela dgua; e 13% por
alimentos mistos.

16. O padrao segundo o qual o domicilio ¢ responsavel pelo maior nimero de surtos
notificados, ¢ consistente em todas as sub-regides, destacando-se a América Central, com
50% dos surtos ocorridos no domicilio. No que diz respeito ao diagnostico etiologico, a
América Central ¢ a sub-regido com a mais alta percentagem de falta de associacdo do
alimento com o agente (cerca de 73%), havendo indicado que as bactérias eram o agente
etiologico mais detectado (22% dos surtos). A Area Andina informou que as bactérias
haviam sido o agente etiologico mais detectado (57% das detecgdes) e, em 25% dos
casos, nao foi indicada a relag@o entre o agente e o alimento. O Caribe mantém o padrao
geral, segundo o qual as bactérias (36%), os virus (20%) e as toxinas marinhas (21%) sao
os trés agentes etiologicos mais freqiientes. A sub-regido Norte registrou 55% de casos
sem associagdo etiologica; 26% dos surtos foram causados por virus; e 12% por
bactérias. Finalmente, o Cone Sul informou que as bactérias haviam sido responséaveis
por 53% dos casos e, em 39%, ndo foi indicada a associa¢do do agente com o alimento.

17. E claro que é necessario fortalecer a vigilancia das ETA na Regido e, para isso,
devem ser tomadas decisdes politicas e técnicas que articulem essa vigilancia com o
sistema nacional de vigilancia e o sistema de inocuidade dos alimentos; que promovam a
participagdo coordenada com o laboratdrio; e que garantam um plano de capacitacio
continua no servigo e recursos apropriados que assegurem sua sustentabilidade.

Relatorio sobre as principais atividades de cooperaciao do INPPAZ

18. O Instituto Pan-Americano de Protecdo dos Alimentos e Zoonoses (INPPAZ) faz
parte integrante da Unidade de Satide Publica Veterinaria da Organizagcdo Pan-Americana
da Satude (OPAS), da Area de Prevengao e Controle de Doengas. Foi criado em 1991, em
substituicdo ao Centro Pan-Americano de Zoonoses (CEPANZO), como componente
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regular da cooperacdo técnica em satde publica veterindria para o desenvolvimento e o
fortalecimento dos programas de inocuidade dos alimentos dos Estados membros da
OPAS/OMS.

19.

Este relatério ¢ um resumo das atividades de cooperagdo técnica realizadas entre

outubro de 2001 e 2002 e que foram agrupadas em quatro projetos:

Modernizagao institucional
Educag¢do e comunicacao social
Promogao de politicas em inocuidade dos alimentos

Tecnologia da informagao

Projeto de modernizacgao institucional

Epidemiologia e vigilancia das ETA

Apoio a gestdo da vigilancia em saude publica dos paises e a organizagdo e ao
desenvolvimento de experiéncias em vigilancia das ETA no nivel local, em
espaco geografico-populacional definido, articuladas com o sistema de vigilancia
nacional ¢ com a infra-estrutura de resposta para a prevengdo e o controle,
adaptada as condicdes locais e com a preparacao de um plano de agdo que abranja
0s objetivos, os avangos técnicos, a monitoracdo e a avaliacdo, € 0s mecanismos
de gestdo. Foram realizados semindrios na Costa Rica e no Uruguai e foram
organizados outros seminarios para El Salvador, Guatemala, Panama e Paraguai,
que serao realizados até o fim de 2003. No caso de experiéncias avangadas, como
a do Uruguai, apoia-se a documenta¢do da experiéncia e decidiu-se que,
conjuntamente com o INPPAZ, sejam coordenadas atividades de capacitagdo no
servico. No mesmo pais apoiou-se o langamento do Programa Integrado de
Protecdo de Alimentos do Departamento de Maldonado, quando foram
identificadas as necessidades de cooperacdo técnica para reforcar as atividades de
vigilancia das ETA na 4rea turistica mais importante do Uruguai (Punta del Este).

O Sistema de Informacao Regional para a Vigilancia Epidemioldgica das ETA
(SIRVETA) foi apresentado a OMS em novembro de 2001 e adotado como
modelo para implementagdo em 47 paises da Europa e da Asia.

Publicagdo de material de capacitagdo para médicos e para o pessoal de servicos
de assisténcia primaria, com 12 mddulos com contetudo técnico, auto-avaliacdo e
referéncias bibliograficas.
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. A Rede de Epidemiologistas em Doengas Transmitidas por Alimentos (EPI-ETA),
esforco conjunto com os Centros para o Controle e a Prevencdo de Doencas
(CDC) (www.epi-eta.org), entrou em funcionamento em julho de 2002.
Atualmente, existem 192 usudrios inscritos, de todas as sub-regides das Américas.
Foi promovida discussdo sobre temas técnicos como riscos a saude publica
associados com o consumo de queijos moles € com o botulismo.

. No ambito da colaboragao com os CDC, em outubro de 2002, foi ministrado um
curso de epidemiologia das ETA e sistemas de vigilancia, em coordenagdo com o
Centro de Epidemiologia do Caribe (CAREC), destinado aos paises do Caribe, ¢
esta sendo organizado um segundo curso com o Instituto Malbran, na Argentina
(maio de 2003), para os paises da América Latina.

. Encontra-se em fase de aprovacao final um projeto com o Banco Interamericano
de Desenvolvimento (BID), para a Bacia do Prata, intitulado “Sistema Regional
de Controle da Febre Aftosa no MERCOSUL Ampliado”, o qual foi elaborado
pelo INPPAZ, em cooperacdo com PANAFTOSA.

Servigos de inspegdo

20.  Nesse componente, os recursos de cooperagdo técnica foram destinados de forma
preferencial para atender as prioridades estabelecidas pelos paises, em harmonia com as
estratégias identificadas no programa de trabalho e com as necessidades causadas nos
paises pelas mudangas institucionais, politicas e economicas. Nesse sentido, a atengdo as
prioridades decorrentes da emergéncia provocada pela crise politico-econdmica da
Argentina atraiu grande parte das atividades de cooperacao durante este ano, a fim de por
em pratica estratégias para o manejo € a comunicagdo dos riscos da cadeia de producao e
comercializacdo de alimentos desse pais. A crise econdmica facilitou o aparecimento e a
expansdo de manifestagdes de producdo e comercializagdo de alimentos de carater
informal, criando novos desafios para as autoridades nacionais no que se refere a suas
estratégias para assegurar a inocuidade dos alimentos nessas condigdes.

21. A Rede Global de Troca ¢ uma nova modalidade de intercambio de produtos entre
os habitantes do pais, a qual, segundo estimativa, abrange entre 5 e 7 milhdes de pessoas,
que trocam produtos, grande parte dos quais ¢ constituida pelos alimentos. Uma alta
percentagem desses alimentos provém da produgdo caseira e artesanal e sua
comercializagdo ¢ feita em espagos abertos ou pouco adequados para evitar a
contaminagdo, com o risco natural de transmissdo de doencgas. Como estratégia prioritaria
de cooperacdo, o INPPAZ assessorou as autoridades do Instituto Nacional de Alimentos
no planejamento de estratégias para a formulacdo de um programa integral de manejo
higiénico de alimentos em clubes de troca.
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22. Os principias resultados dessa cooperacdo técnica foram:

Preparacao e publicacdo do Manual de Manejo Higiénico em Clubes de Troca,
que ja foi divulgado na Rede Global e nas redes associadas.

Cooperagao para o desenvolvimento de uma reunido nacional com clubes de
troca, para a discussdo de estratégias conjuntas a fim de assegurar a inocuidade
dos alimentos nesse tipo de intercambio.

23.  Nesse componente de modernizagao de servicos de inspec¢do, outra prioridade foi
atribuida ao desenvolvimento do projeto, juntamente com as autoridades da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria do Brasil (ANVISA). Por meio desse projeto,
desenvolveu-se um programa de treinamento do pessoal vinculado aos niveis federal,
estadual e municipal, para fortalecer sua capacidade para o processo de implementagdo e
verificagdo dos programas de Boas Praticas de Manufatura (GMP), de Procedimentos-
Padrdes de Higiene Operacional (SSOP) e do Sistema de Analise de Perigos e Controle
de Pontos Criticos (HACCP), em estabelecimentos da cadeia de producdo de alimentos,
sob a responsabilidade dessa agéncia. Um dos objetivos dessa fase do projeto é capacitar
o capital humano destinado a inspecao de alimentos nesses enfoques e formar uma massa
critica de capacitadores para manter o processo de formagao durante o prazo. Na primeira
fase (2001-2002), foram capacitados 761 inspetores.

24. A fim de atender a solicitacdo formulada pelas autoridades da Colombia, deu-se
inicio ao desenvolvimento de um projeto para a modernizacdo integral dos servigos de
inspecdo, cujas atividades abrangem o assessoramento na formula¢do de uma politica
nacional de inocuidade dos alimentos; o desenvolvimento de uma estratégia e de normas
para certificacdo oficial e por particulares de programas de GMP, SSOP ¢ HACCP; o
desenvolvimento de programas de treinamento nesses temas; ¢ o fornecimento de
material-padrao para capacitagao.

25. A fim de apoiar o processo de desenvolvimento da nova entidade nacional
encarregada do controle da inocuidade dos alimentos na Bolivia—o Servigo Nacional de
Sanidade e Qualidade Agroalimentar (SENASAG)—o Centro acompanhou a preparagdo
e a discussdo do Programa Nacional de Prote¢do e Inocuidade dos Alimentos
(PROINAL) e de seus documentos técnicos. O processo continuou com o treinamento
dos recursos humanos recrutados recentemente para o Programa, em GMP, SSOP e
HACCP, bem como na formacdo de um nucleo de inspetores como auditores desses
programas.

26. O apoio a sociedades cientificas latino-americanas € outro importante componente
da cooperacdo, para dar a conhecer aos associados os aspectos modernos da inspe¢do nos
campos da ciéncia e da tecnologia de alimentos ¢ da microbiologia de alimentos. Essas
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atividades abrangem a divulgacdo dos métodos modernos de inspecao e gestdo do risco,
em suas atividades nacionais e regionais, especialmente em congressos ¢ cursos de
formacao.

27.  Como atividades de cooperagdo técnica para o fortalecimento de programas
municipais de inspecdo de alimentos, o INPPAZ apoiou o desenvolvimento de programas
dessa natureza no Uruguai e em varias provincias da Argentina.

28. Como parte das atividades conjuntas com outros organismos internacionais
referentes a esse componente, foi organizada, em cooperagdo com a Organizagdo das
Nagdes Unidas para a Agricultura e a Alimentacao (FAO) e a INFOPESCA, a IV
Reunido Pan-Americana dos Servigos Oficiais e Instituicdes de Inspe¢ao e Controle da
Qualidade dos Produtos Pesqueiros.

Servigos de referéncia

29. Pesquisa dos laboratérios membros da RILAA. Da pesquisa que define as
capacidades e as necessidades de cooperagao dos laboratdrios membros da RILAA
participaram 50 laboratérios de 27 paises. O grupo de avaliagdo reuniu-se em dezembro
de 2002 e submeteu o relatorio pertinente.

30. Provas entre laboratérios. Para a prova entre laboratérios para a Salmonella
spp, coordenada pelo Canad4, as amostras foram distribuidas em setembro de 2002,
havendo participado 41 laboratérios. O INPPAZ organizou trés provas, juntamente com o
INTI, da Argentina: 1) pesticidas clorados e fosforados; 2) fisico-quimico de carnes; 3)
Listeria monocytogenes no leite em p6. A distribuicdo de amostras foi feita em janeiro de
2002. Nas duas primeiras, participaram 18 laboratdrios e na terceira, 23 laboratorios, de
19 paises. Os resultados estdo em fase de avaliagdo e o relatorio serd distribuido na
primeira semana de abril.

31. Centros de exceléncia para apoio a cooperacio técnica. De acordo com a
estratégia acima mencionada, foram estabelecidas diretrizes para a designacao de centros
de exceléncia e foram realizadas gestdes com 15 laboratdrios de 10 paises para prestar
apoio a cooperagdo técnica do INPPAZ, em inocuidade dos alimentos. Até o presente, 4
laboratérios foram designados como centros de exceléncia encarregados de cerca de 300
analises.

32. Dietas totais. De 8 a 13 de julho de 2002, foi realizado na nossa sede, em
Martinez, Argentina, um seminario latino-americano sobre estudos de dietas totais,
juntamente com a OMS, do qual participaram 19 representantes de 9 paises. Esses
estudos ja estdo sendo organizados no Chile e na Argentina. O Ministério da Saude da
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Argentina estabeleceu que a realizagdo desses estudos representava uma das prioridades
da cooperagdo técnica do INPPAZ.

33. Em apoio a RILAA foi desenvolvido um site dedicado exclusivamente ao
projeto. Esse site, disponivel em inglés e em espanhol, estd sendo traduzido para as
outras linguas oficiais da OPAS. Conta com espago moderno para o intercdmbio de
informacao dos membros da Assembléia e do Comité Executivo da RILAA e possui
amplo Foro de Discussdo com cinco salas virtuais de trabalho e trés canais de divulgacao
de informacdes e consultas técnicas: RILAA News (bilinglie), RILAA SOS (em
espanhol) e INFAL SOS (em inglés) . A Segunda Assembléia Geral da RILAA sera
levada a efeito de 9 a 13 de junho de 2003.

Normas alimentares

34. O sistema computadorizado de legislagio alimentar estd instalado desde
dezembro de 2002, na Costa Rica, na Nicardgua e na Venezuela, que se juntam aos paises
incorporados anteriormente; nos proximos meses, serao incorporados ao sistema regional
a Guatemala, o Panama e a Republica Dominicana. O INPPAZ apoiou os paises quer
instalando o sistema em servidores nacionais, quer oferecendo o sistema de hosting em
seus servidores. Essa base de dados tem como objetivo servir de ponto de partida para um
trabalho de andlise da legislacdo dos paises, cujo fim € contribuir para a consecucdo da
eqiiidade dos processos de harmonizagdo e regulacio relacionados com a inocuidade dos
alimentos. A fim de coordenar projetos, esse sistema foi incluido na Biblioteca Virtual
em Saude (BVS) da Inocuidade de Alimentos e faz parte essencial da BVS da Legislacao
de Satde. Foi também prestada cooperagdo técnica a Argentina, Brasil, Bolivia, Cuba,
Guatemala, Paraguai, Uruguai e Venezuela e estd sendo compilada informacdo dos
Estados Unidos e do Canada para complementar a base de dados regional. Além disso,
em novembro de 2001, tiveram inicio as atividades de cooperagdo técnica no Caribe de
lingua inglesa, para instalacdo do sistema nos paises dessa regido.

35.  Participou-se com éxito de uma reunido do Comité de Principios Gerais do Codex
Alimentarius. Nessa reunido, foram tratados temas como a transabilidade e a analise de
riscos, como mecanismos fundamentais para o cumprimento dos objetivos da inocuidade
dos alimentos, e a modificagio do Cédigo de Etica para o comércio internacional dos
alimentos. Nesse sentido, o INPPAZ apoiou as posi¢des adotadas pelos paises da Regido
com relagdo a esses temas.

36.  Apoiou-se o Comité Coordenador do Codex Alimentarius para a América Latina
e o Caribe (CCLAC), com o estabelecimento de foros de discussdo no site Web do
INPPAZ. Atualmente, existem cinco foros ativos de discussao sobre aditivos e pesticidas,
temas de interesse especifico do CCLAC, da Comissdo do Codex, do Comité sobre
Importacdo e Exportacdo e do Comité de Higiene dos Alimentos. Para este semestre, esta
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prevista a ampliagdo desse apoio para abranger o Comité Regional, incluindo-se nos
foros de discussdo toda a informagdo referente ao CCLAC, isto é, documentos de
trabalho, posi¢des dos paises, situacdo dos temas a serem desenvolvidos nas reunides,
etc.

37. De acordo com a linha de apoio ao CCLAC e em cooperagdo com a FAO,
preparou-se a agenda da reunido técnica do Comité, realizada em dezembro de 2002, em
Santo Domingo, Republica Dominicana, e financiou-se a participagdo dos paises nessa
reunido.

38. Foi elaborado um documento estratégico para apoiar a ativa e efetiva participagdo
dos paises da Regido no Codex Alimentarius, documento esse que foi apresentado no
seminario anterior a décima terceira reunido do CCLAC. No mesmo documento decidiu-
se que a FAO participasse do trabalho por meio de sugestdes para serem incorporadas ao
documento. Além disso, no relatério da mencionada reunido, ficou estabelecido que o
INPPAZ colaboraria com alguns paises da Regido na revisdo do documento intitulado
“Diretrizes para a Inocuidade dos Alimentos em Zonas Turisticas”.

39. Ante solicitagio do Escritorio Regional da OMS para a Africa (AFRO), levou-se
a efeito um trabalho de coopera¢do técnica para Mocambique, com propostas para a
revisdio e harmonizacdo da legislacdo alimentar desse pais. Prevé-se para 2003 a
ampliagdo do trabalho para abranger a legislagdo sobre aditivos e pesticidas, bem como,
na medida das possibilidades técnicas, proporcionar a esse pais cobertura do Sistema
Regional de Legislacdo.

Projeto de Educagdo e Comunicacdo Social
Recursos audiovisuais

40.  Atualmente, conta-se com diversos antincios de comunica¢do com mensagens
educativas, que promovem o correto manejo dos alimentos. Os spots desenvolvidos para
televisdo estdo disponiveis em inglés, espanhol, portugués e francés, com mensagens
basicas e imagens didaticas acerca das medidas corretas de higiene dos alimentos. Outros
dos anuncios desenvolvidos juntamente com o DPI sdo os spots de radio distribuidos
regularmente a mais de 140 estagdes de radio das Américas. Outras instituicdes—como o
Instituto Pasteur e da Argentina—estdo utilizando esses anlincios para a capacitagdo de
pessoas com deficiéncia visual. Os referidos anuncios foram também distribuidos a
outras institui¢des de saude, como o Instituto Nacional de Alimentos (INAL), do
Ministério da Saude da Argentina, e o Ministério da Saude de Cuba.
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Criagdo de Info-PANALIMENTOS

41. Seu objetivo ¢ proporcionar informagdes acerca das novidades no campo da
inocuidade dos alimentos e dar a conhecer as atividades e linhas estratégicas do Instituto.
Por meio desse servico especializado de informagdo, o INPPAZ comunica-se
semanalmente com mais de 2.000 profissionais envolvidos nas fungdes politicas,
técnicas, privadas, publicas, regionais e locais. Vdrias entidades—como a Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), do Ministério da Saude do Brasil—
distribuem o boletim a todos os seus funciondrios. Os principais destinatarios desse
boletim pertencem a América Latina, embora haja também usudrios de diversas partes do
mundo como os Emirados Arabes Unidos, os Estados Unidos, o Egito, a Letonia, a
Tailandia e muitos outros paises. Info-PANALIMENTOS conta com mais de 6.000 fontes
de informagao provenientes de meios de comunicagdo de todo o mundo. Em 2002, foram
publicadas 382 noticias e houve 52 edi¢des e 4 edi¢des especiais. A principal fonte de
novos usuarios € o nosso site Web.

Canal da comunidade

42. Em 2002, o INPPAZ criou um site Web dedicado ao consumidor
(www.panalimentos.org/comunidad), com informagdo cientifica em linguagem de facil
compreensdo. Trata-se de um sife que propde tarefas interativas e incentiva a participacao
no tema por meio de jogos, testes de conhecimento e outros recursos educacionais. Por
meio dos testes pode-se avaliar o nivel de compreensao dos temas apresentados. Todos os
materiais e recursos estdo disponiveis por meio desse site, que conta com uma se¢ao para
puxar informacodes (downloads).

Boletim

43. O boletim intitulado /nocuidade de Alimentos, publicacdo oficial do Instituto, ja
conta com trés nimeros publicados ¢ seu objetivo ¢ manter maior contacto com as
representacdes e contrapartidas, bem como informar todos os profissionais interessados
na inocuidade dos alimentos.

Material educativo

44.  Foram produzidos diversos tipos de material educativo, destinados as criangas em
idade escolar e ao consumidor em geral. Destaca-se o trabalho realizado com as “5
Chaves para a Inocuidade dos Alimentos”, elaboradas pela OMS, adaptadas e convertidas
em instrumento interativo de capacitacdo. Entre outros tipos de material produzidos estdo
os livros para pintar (4-7 anos), os jogos de mesa (8-12 anos), os posters ¢ material
interativo. Foram também produzidos calendérios educativos em 2002 e¢ 2003. Além
disso, trabalhou-se na adaptacdo de material técnico orientado para os consumidores,
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como, por exemplo, o Manual de Recomendag¢des para o Manejo de Alimentos nos
Clubes de Troca da Argentina.

Populagao indigena

45. Em 2002, foram realizadas trés missdes em Tartagal, Provincia de Salta, na
Argentina, juntamente com funcionarios da Representagdo da OPAS/OMS na Argentina,
a fim de prestar cooperagdo técnica aos membros da comunidade indigena Chorote. O
INPPAZ colaborou na criagdo, no desenvolvimento e¢ na producao de material educativo
relacionado com a inocuidade dos alimentos e participou na capacitacdo para o uso de
cozinhas e latrinas, adaptado as populac¢des indigenas. Além disso, adaptou as “5 Chaves
para a Inocuidade dos Alimentos” ao uso e costumes dos aborigines, de acordo com seus
habitos alimentares, com os produtos que consomem e com as condi¢des ambientais em
que vivem.

Eventos

46.  Foram desenvolvidos eventos para a promog¢do da inocuidade dos alimentos do
ponto de vista da integracdo. Um exemplo desses eventos foi o Dia Municipal do
Alimento Saudavel, comemorado no Uruguai, quando se apoiou a Representacdo da
OPAS/OMS nesse pais, na preparagdao de material e atividades.

Meios de comunica¢do

47. Foram desenvolvidas diversas atividades destinadas aos meios de comunicagao de
massa. Além da remessa perioddica de gazetilhas referentes a eventos e conferéncias, foi
elaborado material basico de informacdo para a imprensa. Atualmente, estd sendo
executado um projeto, conjuntamente com a Secretaria de Agricultura, Pecudria, Pesca e
Alimentacdo da Argentina (SAGPYA), para a promog¢do do conhecimento da midia
acerca da inocuidade dos alimentos. Os artigos técnicos estdo em sua sexta edi¢do, com
muito boa repercussao.

Escolas

48. Atualmente, estdo sendo desenvolvidos, para as escolas, curriculos transversais
referentes a inocuidade dos alimentos, com recursos para os professores e os estudantes.
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Projeto para o Desenvolvimento de Politicas de Inocuidade dos Alimentos
Comissdo Pan-Americana de Inocuidade dos Alimentos (COPAIA)

49.  Foi realizada com éxito a segunda reunido da COPAIA, na qual foram aprovados
os termos de referéncia e foi consolidado esse importante 6rgdo, para a promogao de
politicas nacionais referentes a inocuidade dos alimentos. A recomenda¢do no sentido da
elaboracdo de um campus virtual e do estabelecimento do mestrado em geréncia para
programas de inocuidade dos alimentos, esta sendo implementada. Participou-se também
nas Séries Executivas em Lideranca para a Inocuidade dos Alimentos e apoiou-se
diretamente os projetos académicos dos representantes de Antigua, Barbados, Belize,
Bolivia, Colombia, Equador e Guatemala. Finalmente, participou-se de reunides de
coordenagdo interinstitucional com FSIS, FDA, FAO, Universidade de Porto Rico,
Instituto Interamericano de Cooperagao para a Agricultura (IICA) e os CDC, para a
articulacdo de atividades de cooperacdo técnica no continente. Apoiou-se 0 CAREC na
contratacdo de um profissional para atuar como ponto focal para o desenvolvimento da
vigilancia epidemioldgica das ETA nos paises do Caribe de lingua inglesa.

Colaboragdo com outras Regioes da OMS

50. Por motivo das solicitagdes de colaboragdo formuladas depois da reunido de
assessores regionais, os Escritorios Regionais da OMS para o Leste do Mediterraneo
(EMRO) e para a Africa foram apoiados por especialistas do INPPAZ. Juntamente com
EMRO, foram coordenadas atividades na area de tecnologia da informacdo, em assuntos
relacionados com a elaboragdo de um manual sobre legislagao referente a inocuidade dos
alimentos e no desenvolvimento do portal Food Safety World (FS-World), havendo sido
designada uma equipe de planejamento para esse fim. Com AFRO sdo coordenados
aspectos especificamente reguladores em Mogambique.

Tecnologia da Informacdo (TI)

51.  Essa Area, estabelecida em outubro de 2000, conta com apoio permanente da
Area de Tecnologia da Informagio (ITS) da OPAS. Possui trés diretrizes principais,
desde a sua criacdo: apoiar a cooperagdo técnica em inocuidade dos alimentos; apoiar os
processos administrativos internos; e apoiar a Organizagcdo em geral.

Apoio da TI a cooperagdo técnica

52. O principal objetivo da ITS ¢ apoiar e fortalecer as atividades de cooperagdo
técnica do Instituto bem como tornar mais eficientes as atividades internas por meio do
uso intensivo de novas tecnologias. Desde a sua criagdo, essa darea teve que se
desenvolver constantemente, pesquisando as novas tecnologias para aplicé-las no
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melhoramento da qualidade da cooperagao técnica prestada pelo Instituto e dos processos
internos.

53. Por isso, pouco a pouco foram sendo aperfeicoadas as técnicas de
desenvolvimento de sistemas, a fim de proporcionarem ferramentas que prestem melhor
servico e que sejam mais adaptaveis a todas as necessidades da cooperacdo técnica.
Foram definidas normas-padrdo para que os produtos desenvolvidos possam ser
utilizados e adaptados a todas as necessidades. Por esse motivo, os produtos sio
planejados para funcionarem no ambiente da Internet, para serem instalados facilmente, e
para poderem ser acessados de qualquer parte.

Principais produtos:
Péaginas Web auto-administraveis:
- Sistema de Informag¢do Regional para a Vigilancia das Doencas
Transmitidas por Alimentos (SIRVETA)
- EPI-ETA

- Campus Virtual desenvolvido para apoiar cursos de graduagdo e pods-
graduacdo em inocuidade dos alimentos

- Rede Interamericana de Laboratdrios de Analise de Alimentos (RILAA)
- Portal The Food Safety World (FS-WORLD)

- Biblioteca Virtual de Inocuidade dos Alimentos

- Nova pagina inicial (Home Page) do INPPAZ

Campus Virtual em Inocuidade dos Alimentos
Inocuito

Foros de discussdao utilizados nos seguintes projetos relevantes de cooperagao
técnica:

- Apoio as discussdes virtuais dos membros do Comité de Coordenagao do
Codex Alimentarius para a América Latina e o Caribe
- Campus Virtual de Inocuidade dos Alimentos

- Discussdes de mais de 600 funciondrios de ANVISA, capacitados pelo
INPPAZ

- Apoio as discussoes virtuais dos membros da Rede Interamericana de
Produtos para Apoio do Convénio entre ANVISA e a OPS/INPPAZ
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- Pagina Web do Convénio
- Intranet do Convénio

Atividades de desenho grafico destinadas a comunicagao com os diversos tipos de
publico: comunidade, cientifico, educativo.

Apoio da TI aos processos administrativos internos

54. Os processos de apoio interno estdo divididos em dois enfoques: o primeiro, € a
completa utilizagdo das ferramentas do sistema AMPES/OMIS para a geréncia; e o
segundo, ¢ o estabelecimento do projeto “Escritério sem Papel”, que funciona dentro da
Intranet do Instituto e que foi desenvolvido a partir de outubro de 2000. Esse projeto ¢
apresentado em detalhe a seguir.

Projeto “Escritorio sem Papel”

55. O projeto denominado “Escritério sem papel” tem como principal objetivo a
otimizacao de procedimentos administrativos e a redug¢do dos custos mediante o uso das
ferramentas modernas de tecnologia da informacao, baseadas nos procedimentos oficiais
da Organizacao Pan-Americana da Saude.

56. Sistemas de manejo de informagdao que fazem parte del projeto “Escritério sem
Papel”
Geréncia remota
Sistema Web de relatorios de viagem
Assisténcia ao usuario (Help Desk)
Autorizagdes de viagem
Sisdoc (disco virtual)
Controle e célculo de extraordinério
Controle de estoque
Tradugoes
Requisi¢des de material e equipamento

Solicitagao de aluguel de veiculos
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Apoio a Organizagdo em geral

57.  Esses produtos foram desenvolvidos como contribui¢do para a Organizacdo em
geral, podendo ser incorporados pelas representagcdes e centros que julgarem necessario.
Dessa maneira, estamos apoiando os escritorios na sede da OPAS, as Representagdes de
Argentina, Bolivia, Colombia, México e Costa Rica, bem como o Centro Latino-
Americano e do Caribe para Informacao em Ciéncias da Satide (BIREME), o CAREC e o
Centro Latino-Americano de Perinatologia e Desenvolvimento Humano (CLAP).

Plano de Cooperacgao Técnica 2004-2005

58. A organizac¢ao do INPPAZ esta adequada para atender as necessidades nos niveis
continental, regional e nacional. Suas atividades estdo destinadas aos paises e, mais
especificamente, aos membros da cadeia alimentar: produtores, transformadores,
distribuidores e consumidores. Isso implica um trabalho harmonizado, concentrado nos
usudrios finais do processo. Para isso, o INPPAZ executa projetos, no ambito continental,
que contribuem com os temas gerais de interesse comum dos paises e que estdo mais
vinculados aos aspectos conceituais de politica e de apoio as regides e Estados Membros
como, por exemplo, o desenvolvimento de politicas relacionadas com a inocuidade dos
alimentos por meio da COPAIA. Em segundo lugar, executa projetos regionais que estao
mais vinculados aos problemas e oportunidades mais especificas e de cada regido como,
por exemplo, projetos sub-regionais com os paises do MERCOSUL. Finalmente, apdia
em cada pais projetos nacionais, conjuntamente com os escritorios dos representantes
OPAS/OMS, que sdo as unidades mais proximas dos usuarios ¢ dos beneficidrios de cada
um dos paises.

59. O INPPAZ revisou, para o planejamento referente a 2004-2005, o modelo de
cooperacao necessario para enfrentar os desafios impostos pelo mundo atual e descritos
na andlise da situagcdo. Para atender a esses novos desafios, ¢ necessario um enfoque
sistémico em todos os niveis das areas tematicas (modernizagao institucional, educacao e
comunicagdo social e promog¢ao de politicas).

60.  Essa estratégia implica uma série de aspectos, dentre os quais se destacam as
diretrizes das politicas formuladas pela COPAIA, as diretrizes do Plano Estratégico da
OPAS para o periodo 2003-2007, a visao do INPPAZ, e as aliangas e cooperagdes.

61. A visdo do INPPAZ: conseguir a inocuidade dos alimentos nos Estados Membros,
a fim de proteger o consumidor ¢ melhorar o acesso dos alimentos produzidos nas
Américas aos mercados internacionais. A responsabilidade pelo desenvolvimento dessa
capacidade ¢ compartilhada por toda a cadeia alimentar.
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62.  Aliados estratégicos: as necessidades dos paises, principalmente ante a
globalizacdo e as politicas de integragdo geraram novos perfis de risco das ETA. Além
disso, as capacidades dos Estados Membros, em termos gerais, foram melhorando, o que
faz com que o INPPAZ deva adaptar-se. A complementacdo com outros programas da
OPAS, com outros centros pan-americanos € com outros organismos internacionais—
como OIRSA, FAO e IICA—e nacionais, ¢ uma forma de se enfrentar essa nova gama de
cenarios. Essas aliangas servirdo para corrigir em parte as limitagdes de recursos
financeiros e de pessoal, a fim de fortalecer essa capacidade de resposta do INPPAZ.

63.  Uso da tecnologia da informacao: o INPPAZ continuara investindo no uso dessa
tecnologia a fim de converter-se num centro de gestdo do conhecimento, que estimule a
geracdo de conhecimento nacional em inocuidade dos alimentos.

64. A cooperacdo entre paises ¢ um mecanismo de cooperagdo que o INPPAZ deseja
utilizar, identificando grupos de trabalho nos niveis nacional e sub-regional, nas diversas
areas tematicas.

Atividades 2004-2005

65. Continuar promovendo a inclusdo da inocuidade dos alimentos na agenda politica
¢ esforco que o INPPAZ envidara no biénio de 2004-2005. Entretanto, esse esforco deve
vir acompanhado do fortalecimento da capacidade institucional e técnica para a aplicacdo
de uma politica integral, desde a producdo primaria até o consumidor.

66. Por isso, as linhas de a¢ao do INPPAZ para o biénio 2004-2005, que visam o
estabelecimento dessa capacidade, estdo baseadas no apoio aos Estados Membros
relacionado com a prevengdo da exposi¢do a contaminadores quimicos, microbiologicos
e fisicos; no apoio a avaliacdo, manejo e comunicagdo dos riscos associados com 0s
alimentos; e¢ no fortalecimento da institucionalidade dos sistemas de inocuidade dos
alimentos, especialmente:

. Na vigilancia epidemiolégica—nesse sentido, o maior desafio para o
melhoramento dessa vigilancia € a capacitacao de recursos humanos, como fator
essencial da capacitacdo e notificacdo de casos e surtos.

. No desenvolvimento de laboratorios e na sua integracao e vinculacdo aos sistemas
de vigilancia.

. Nos servicos modernos de inspe¢do, baseados em programas como as Boas
Praticas de Manufatura (GMP), os Procedimentos-Padroes de Higiene
Operacional (SSOP) e o Sistema de Andlise de Perigos e Controle de Pontos
Criticos (HACCP). Esses programas provaram que podem diminuir os riscos de
contaminagdo e evitar sua ocorréncia durante o processamento dos alimentos.
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. No melhoramento da capacidade de desenvolvimento de avaliagdes de risco com
dados exatos.

. Na educacdo e na comunicacao social, para a promocao da participagao

comunitéria no sentido da inocuidade dos alimentos e para o desenvolvimento de
estratégias de comunicagdo, fazendo com que a comunidade se identifique com o
problema e incorpore aos seus habitos de saide os comportamentos desejaveis
que contribuam para a inocuidade dos alimentos.

. Nos aspectos normativos que estdo cada vez mais comprometidos com as normas
internacionais e a elas sujeitos, como resultado dos compromissos e dos acordos
que regulam a produgdo, o comércio € o consumo dos produtos alimenticios e que
sao administrados pela Organizagdao Mundial do Comércio. O desenvolvimento
de normas e codigos de praticas higiénicas, por parte da Comissdo Conjunta
FAO/OMS do Codex Alimentarius e das consultas e grupos da OMS, constitui
fundamento técnico de grande importancia para a qualidade e a inocuidade dos
alimentos destinados ao consumo nacional e ao comércio internacional.

67. O seguinte quadro resume os resultados esperados e os indicadores das atividades
programadas para o biénio 2004-2005:



RIMSA13/5 (Port.)
Pagina 22

Resultado esperado

Indicador

Construida a capacidade nacional em
vigilancia  epidemiologica de  doengas
transmitidas por alimentos, incorporando a
identificacdo de perigos ao longo da cadeia.

Numero de paises com indicadores basicos em doengas
transmitidas por alimentos.

Numero de paises que coletam periodicamente episodios
de doengas transmitidas por alimentos.

Numero de centros de exceléncia que colaboram com os
laboratérios nacionais.

Fortalecida a capacidade nacional em analise
de risco quimico e microbioldgico.

Numero de paises que participam ativamente em
avaliagdes de risco microbioldgico e quimico.

Numero de paises que participam em estudos de dietas
totais.

Estados Membros com capacidad para
participar cientificamente no Codex.

Numero de padrdes, diretrizes e recomendacgdes ao
Codex com participagao dos paises.
Numero de participagdes efetivas
desenvolvimento no trabalho do Codex.
Propostas dos paises para a revisdo exaustiva e para a
otimizagdo do trabalho do Codex.

dos paises em

Melhorada a comunicagdo e a divulgagdo do
tema da inocuidade dos alimentos.

Numero de mensagens produzidas para garantir que a
inocuidade dos alimentos seja uma prioridade de saude
publica.

Numero de mensagens produzidas para garantir que os
resultados das avaliagdes e das analises de risco sejam
comunicados de maneira facilmente compreensivel.
Numero de produtos e publicagdes sobre inocuidade
alimentar distribuidos as audiéncias-alvo (membros da
cadeia alimentar).
Desenvolvimento de métodos
participacdo do consumidor.

para incentivar a

Aumentada a cooperagdo entre paises no tema
da inocuidade dos alimentos.

Relatérios da Rede Interamericana de Laboratorios de
Andlise de Alimentos.

Relatorios da Rede de Epidemidlogos em Doengas
Transmitidas por Alimentos.

Relatorios ao Sistema Regional para a Vigilancia
Epidemiolégica de Doengas Transmitidas por
Alimentos.

Projetos de cooperagdo técnica entre paises no tema da
inocuidade dos alimentos.

Fortalecida a capacidade institucional.

Numero de cursos em sistemas modernos de inspegao.
Avaliacdes e harmonizagdes de leis e regulamentos
alimentares.

Numero de diplomados do curso de mestrado
profissional em administracio de programas de
inocuidade dos alimentos.




