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Mejoramiento de la calidad e inocuidad de las frutas y hortalizas frescas: un enfoque práctico
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Evaluación del Evento

I. Programa del evento	Calificación
(1= peor y 5=mejor)

1.  Contenidos del programa según los objetivos	1   2   3   4   5

2.  Tiempos para cada tema adecuados		1   2   3   4   5

3.  Calidad de las presentaciones/ponencias		1   2   3   4   5

4.  Calidad del material de apoyo			1   2   3   4   5

5. Metodología de trabajo grupal adecuada		1   2   3   4   5

 (
Sugerencias
:
)6.  Relevancia para su trabajo				1   2   3   4   5
			 
II. Ambiente del evento
		
1. Convocatoria adecuada en cuanto a			1   2   3   4   5 
tiempos e información

2. Lugar ameno y confortable				1   2   3   4   5 
						
3. Conformación adecuada de la sala con		1   2   3   4   5
facilidad de ver, oír y participar

4. Comidas adecuadas y saludables			1   2   3   4   5

5. Pausa activa adecuada y agradable			1   2   3   4   5
 (
Sugerencias
:
)

 (
Sugeren
c
ias:
)III. Calificación general de la jornada		1    2    3   4   5
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